BOISSONS FRAICHES

Boissons Maison

Thé froid maison (péche ou Fruits de la passion) @3 <) b€
Le Rafraichissement du Fort (Fruits rouges) 33 <) h€
Orangeade, citronnade ou pamplemoussade a |'ancienne 33c) 4
Lait noisette ou Géneépi 33 ) L€
Lait a la confiture de myrtille ou de noix 33 <) LT3
Citron préssé frais T;
Sirop «Bigallet» a I'eau de source 33 ¢) 3
Sodas
Coca Cola 33 ) L€
Limonade (25 o) 3.5¢
Diabolo (5 «) "
Biere sans alcool «La Furieuse» L€
Jus de fruit: Abricot, Pomme ou Tomate (20 <)) 3.5¢
Eau
Perrier 33 ¢l L€
Badoit (11 7€
Smartwater (50 cl) 2%
Cristalline (1,50 13
BOISSONS CHAUDES
Café ou décaféiné 26
Café allongé ou décaféiné allongé 2,5¢
Grand café ou grand décaféiné h€
Café viennois 5€
Thé noir, thé vert L€
Tisane des Péres Chartreux «Angelus» (33cl) L€ "
Citron préssé chaud (50cl) 5¢ CDEP”IS 1995
Pom’chaud (33cl) o€
Chocolat chaud 5§
Chocolat viennois €

*supplément lait +0.5¢ct



MENU SAINT-EYNARD: 27¢

Salade Verte
Assiette de charcuterie ou caillette
Omelette aux cepes
ou
Gratin Dauphinois
ou
Gratin Dauphinois aux cepes (+2€)
Fromage blanc et sa confiture maison
ou fromage sec
ou
Géteau au chocolat

MENU ENFANT : 14€

Jusqu’a 12 ans

Jambon blanc

Omelette

Glace a l'eau

MENU DU FORT: 30¢

Salade Verte
Caillette
ou
Cassolette de 6 escargots de bourgogne

Saucisson chaud

Gratin Dauphinois

ou
Gratin Dauphinois aux cépes (+2€)
Fromage blanc et sa confiture maison

ou

Gateau au chocolat
ou

Glace Chartreuse

Eau de source en bouteille servie avec les menus



